
back-
kurs

INFOS & Anmeldung

unter Tel.: 06544 306

Im Kurs enthalten: gemeinsam backen wir
  3 verschiedene brote

partygebäck
(Zubereitung während der
Backzeit des Brotes)

Getränke
(Wasser, Tee & Ka�ee)

In gemütlicher Mühlen-Atmosphäre vermittelt Bäckermeister Elmar Fritzen die Grundzüge des Backens. 
Anschaulich, informativ, einfach zum Nachbacken und immer mit einer Prise Spaß!

Sauerteig
Gemeinsame Verköstigung
unseres selbstgemachten Partygebäcks
in gemütlicher Gesprächsrunde, 
inklusive vielseitiger Auswahl
(saisonaler) Beläge 

Rezepte zum Nachbacken



Kursdauer:
ca.3,5 bis 4 stunden

bit

te z
um Kurs eineSchürze mitbringen

ANMELDUNG UND PREIS
Aktuelle Kurstermine und weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Webseite unter muehle-lorenz.de oder 
jederzeit telefonisch unter 06544 306. Anmeldungen für unsere Kurse nehmen wir gerne telefonisch entgegen.

Die Kursgebühr beträgt 75 € pro Kursteilnehmer. Bitte beachten Sie, dass die verbindliche Buchung erst nach 
erfolgter Bezahlung (Bar oder per Überweisung) vollständig abgeschlossen werden kann. Im Falle einer Überwei-
sung geben Sie bitte im Verwendungszweck Ihren Namen sowie Datum und Uhrzeit des Backkurses an.

Rahmenbedingungen
Eine Stornierung ist bis 8 Tage vor Kursbeginn kostenfrei möglich. 
Bei einer kurzfristigen Verhinderung (weniger als 8 Tage vor dem 
Kurs) bitten wir Sie, sich um einen Ersatzteilnehmer zu bemühen - 
andernfalls werden 50 % der Kursgebühr einbehalten.
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